Risgrynspuddingens branda
kanter

En av mina stora matupplevelsen var den forsta rostade
brodskivan. Jag hade haft magsjuka och genomlidit svagt te,
morotssoppa och blabarssoppa. Nu ansags magen mogen for fast
foda och min mamma hade last att rostat brod var lampligt. Vi
hade ingen brdédrost men fick lana av grannen. Det var
ljuvligt. Brodets varma innanmate. Det smaltande smoéret som
samlats i smd Oar. De knapriga kanterna med en 1&tt bréand
smak. Varken forr eller senare har en brodskiva smakat sa
ljuvligt.

Minnet vacks av Karolina Ramqvists bok Bréd och mjolk dar hon
bland annat beskriver det rostade brédet hon at till frukosten
hos sin mormor och morfar.

En fantastisk bok om mat som gemsamhetsskapare mellan
generationerna, om mat som besatthet och mat som
angestskapare. Allt skrivet med en spraklig exakthet som gor
att man kan se risgrynspuddingens branda kanter mot det vita
porslinet och kanna den skrammande lukten fran pannkakorna
mamman graddade innan hon l&amnade sin dotter ensam hemma pa
kvallen. For detta ar inte bara en bok om mat utan om tre
generationers kvinnor, om relationer och om vad det innebar
att vara manniska.

Las den foér att minnas maltider och dofter du glomt och den
manniska du en gang var.
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Karolina Ramqvist debuterade 1997, har gett ut flera romaner
och bland annat tilldelats Per Olov Enquists pris for "en unik
position 1 svensk samtidslitteratur”. Bjornkvinnan (2019)
uppmarksammades stort, &ven internationellt. Hon har ocksa
skrivit noveller, filmmanus, essaer och kritik, samt varit
chefredaktor for tidskriften Arena och medarbetare i DN.



